Lagrein dell’Alto Adige DOC “Mirell” Tenuta Waldgries

Vitigno: 100 % Lagrein

Zona di produzione: colline del S. Maddalena classico in Comune Bolzano
Sistema di coltivazione: pergola, produzione integrata

Resa all’ettaro: 30 hl

Vinificazione: vendemmia tardiva e sellettiva, fermentazione in botte con una
macerazione prolungata fino a 30 giorni, affinamento in barrique per due anni e tonnau

Caratteristiche:

colore: rosso granato intenso

profumo: eterico, maturo, ricorda la mora e i frutti di bosco neri

sapore: corposo, potente, tannico — un vino con una grande personalita

Da abbinare a: pietanze forti in genere, arrosti di carne, selvaggina e ai formaggi piccanti

Tenuta all'invecchiamento: Reggera molto bene fino a 15 anni conservato bene

Temperatura di servizio: 16 - 18 °C



